
 

 

 

 

Kochkurs mit Maximilian Grether 

 Das ganz besondere Event für Sie und Ihre Freunde, Familie oder Mitarbeitenden. 

 Buchbar montags und dienstags von Oktober bis April (gerne auch mit Übernachtung) 

 Für 6-12 Personen 

 

Erleben Sie einen unvergesslichen Tag bei uns in der Küche und bereiten Sie Ihr eigenes Vier-

Gänge-Menü zu. Maximilian verrät ihnen Tipps und Tricks, die Sie zuhause umsetzen können, 

um Ihre Liebsten oder sich selbst zu verwöhnen. Lernen Sie, wie die perfekte Sauce gelingt, 

das Fleisch die gewünschte Garstufe erlangt oder wie man einen ganzen Fisch filetiert. 

Wir starten um 11 Uhr mit einer kleinen Begrüßungsrunde und einer Führung durch die 

Sennhütte. Danach geht es an die Arbeit und wir schneiden, braten und kochen gemeinsam 

bis ca. 17 Uhr. Dazwischen gibt es eine kleine Stärkung und selbstverständlich auch das ein 

oder andere Getränk.  

Dann werden wir unser gemeinsam gekochtes Menü anrichten, „schicken“ und natürlich 

genießen. Gerne können Sie zum Abendessen auch eine Begleitperson einladen, die Sie dann 

direkt von Ihren neu erlernten Kochkünsten überzeugen können. 

Nach dem Essen lassen wir den Abend gemeinsam bei einem Glas Wein und guten 

Getränken ausklingen, bevor wir gegen 22 Uhr Feierabend machen. 

 Preis pro teilnehmende Person (inklusive aller Getränke):  180 € 

 Menü und Getränke für die Begleitperson: 90 € 

 


